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CL-10 mit PC Anbindung zur Probenmessung und
Visualisierung des kompletten Reaktionsverlaufs
(Essigsaure - Fixzeit Methode)

Das Modell CL-10 SELECT ist ein universelles Messgerat
fir sehr schnelle enzymatische Untersuchungen in Ausbil-
dung, Lehre, Forschung und Produktion.

@® ohne Probenvorbereitung werden Buntsifte oder Fermenter-
brihen — selbst mit Schwebstoffen bis 0,3 mm Durchmesser
— hochspezifisch enzymatisch gemessen

@® im Praktikum ermoéglicht das Gerdt den Studenten, komplexe
tribe Flussigkeiten oder sogar Milch einfach und schnell zu
analysieren und dabei die Reaktionsverljufe zu verfolgen

® fir die Entwicklung eigener Substrat/Enzym Analytik kénnen
viele Gerateeinstellungen wie z.B. Messmethode (Endpunkt, Ki-
netik, Fixzeit), Messzeit, Temperatur oder Probenvolumen vari-
iert werden. Auch Aktivitdtsmessungen von intakten Mikroor-
ganismen bzw. Zellaufschlissen sind daher mdglich.
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Die CL-10 Messtechnik eroffnet neuen analytischen Weg

Enzymatische Arbeitsbestecke mit UV-Detektion als Messgrofie sind weit verbreitet. Als
markanter Nachteil hat sich jedoch die langwierige Probenvorbereitung herausgestellt.
Die Aufarbeitung ist zwingend, da die Lichtabsorption als MessgroRe ermittelt wird.
Die erhiltlichen Biosensoren mit immobilisierten Enzymen koénnen, mit Hilfe ihres
elektrochemischen Nachweises der Enzym/Substrat-Umsetzung, sehr schnell und di-
rekt aus komplexen Matrizes Substrate messen. Allerdings werden nur die gangigsten
Substrate erfafdt, da allein fir eine geringe Anzahl von Messparametern enzymbelegte
Membranen zur Verfigung stehen.

Ein wesentlich breiteres Spektrum an messbaren Substraten und Enzymen ermdglicht
die A-pH Methode mit der pH-Wert Anderung (in nicht gepufferter Losung) als MessgroRe.
Das CL-10 misst die pH-Werte vor und nach der Enzym/Substrat Umsetzung und be-
rechnet aus der Differenz die gesuchte Probenkonzentration.

Gebrauchsfertige CL-10 Arbeitsbestecke fur folgende Parame__ter sind lieferbar:
D-Glucose + D-Fructose, Essigsédure, Harnstoff (in Milch), L-Apfelsdure, L-Lactat, pH +
Gesamtaciditat + D-Glucose und D-Fructose (als Gesamtwert), Saccharose (Gesamtzucker).

Die Méglichkeit, enzymatische Umsetzungen durch Messung von pH-Anderung wéh-
rend der Reaktion zu verfolgen, erdffnet Forschung und Entwicklung, aber auch der
routineméRigen Qualitatskontrolle ein vielfaltiges Experimentierfeld.
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